
11. GAENG MASSAMAN GAI ..................115:-
  Kycklingfilé med massaman curry,  

kokosmjölk, ingefära och cashewnötter

12. GAI PAD PAK .....................................................115:-
  Stekt kycklingfilé med grönsaker på  

thailändskt vis, cashewnötter

13. GAAI THAI ............................................................115:-
  Stekt kycklingfilé med grönsaker och  

chilipasta på thailändskt vis

14. FRITERAD KYCKLINGFILÉ ..................125:-
 Sötsur- eller currysås

1. PO PEAL THUD................................................... 65:-
 Vårrulle

2. TOM JAM GONG ........................................... 65:-
  Soppa med räkor, kokosmjölk, chilipasta 

och limejuice

3. TOM KHA GAI .................................................... 65:-
 Kycklingsoppa med kokosmjölk  
 och limejuice

C. PEKINGSOPPA .................................................. 65:-
 Kyckling med grönsaker

4. SATE GAI ..................................................................115:-
 Kycklinggrillspett med jordnötssås

5. SATE MOO ............................................................ 114:-
 Fläskköttsgrillspett med jordnötssås

6. TOM KHA GAI ..................................................115:-
  Blandade grillspett, kycklingfilé,  

fläskkött med jordnötssås

 GRILLAD TOFU ...............................................120:-
 Med jordnötssås

7. GAI PAD BAI GRA PROU.....................115:-
  Stek kycklingfilé med vitlökschili  

och thailändsk basilika

8. PANANG GAI ...................................................115:-
  Kycklingfilé med panang curry, 

kokosmjölk och limeblad

9.  GAENG KAREE GAI ..................................115:-
  Kycklingfilé med gul curry, ananas 

och kokosmjölk

10. GAENG KEOW GAI ....................................115:-
  Kycklingfilé med röd curry, basilika  

och kokosmjölk

15. NAU PAD KOENG GAENG ...............125:-
 Biff med röd curry, basilika och kokosmjölk

16. PANANG NAU ...............................................125:-
 Biff med panang curry, limeblad och 
 kokosmjölk

17. MASSAMAN NAU .....................................125:-
  Biff med massaman curry, ingefära  

och cashewnötter

18. NAU PAD AI GRA PORU ....................125:-
  Stekt biff, vitlökschili och thailändska  

basilika

19. NAU THAI ............................................................125:-
  Stekt biff med grönskar och chilipasta 

på thailändsk vis

27. THAI PAD PAK ..................................................115:-
 Stekta grönsaker med ostronsås

28. PANANG PAD PAK ....................................115:-
  Grönsaker med panang curry,  

kokosmjölk och limeblad

29. THAI KHOW PAD ........................................125:-
  Stekt ris med kycklingfilé, fläskkött 

eller räkor på thailändskt vis

30. THAI LAP NHA................................................125:-
  Stekta äggnudlar med kycklingfilé  

och räkor på thailändskt vis

31. PAD THAI ..............................................................125:-
  Stekta äggnudlar med kycklingfilé,  

biff eller räkor i ostronsås, nötter 

K1. KOCKENS KOMBINATION ............. 140:-
 1. Friterade jätteräkor med sötsur sås
 2. Kycklingfilé på grillspett med jordnötssås
 3.  Stekt biff med champinjoner och 

 bambuskott

K2. STARK KOMBINATION ....................... 140:-
 1. Friterade jätteräkor med sötsur sås
 2. Kycklingfilé på grillspett med jordnötssås
 3. Stekt kycklingfilé med stark basilika

K3. NASIGORENG ............................................... 140:-
 Stekt ris med kyckling, biff, räkor och currry

20. GAENG KAREEE GOONG ................ 135:-
  Stora räkor med gul curry, ananas 

och kokosmjölk

21. PANANG GOONG ................................... 135:-
  Stora räkor med panang curry,  

kokosmjölk och limeblad

22. MASSAMAN GOONG ......................... 135:-
  Stora räkor med massaman curry, 

kokosmjölk och limeblad

22. GAENG KEOW GOONG .................... 135:-
  Stora räkor med röd curry, basilika 

och kokosmjölk

24. GOOG PAD BAI GRA PROU .......... 135:-
  Stekta stora räkor med vitlökschili 

och thailändsk basilika

25. GOONG THAI ................................................ 135:-
  Stekta skaldjur, champinjoner och 

chilipasta på thailändskt vis

26. FRITERADE STORA RÄKOR ............. 135:-
 Med sötsur- eller currysås

RIS MED VÅRRULLAR ........................................ 110:-
 Sallad (vegetarisk)

VIETNAMESISKA  
SOMMARRULLAR .................................................. 110:- 
Räkor, kött och grönsaker

VEGETARISKA 
SOMMARRULLAR .................................................. 110:-

EXTRA CASHEWNÖTTER .................................. 15:-
EXTRA SÅS ........................................................................ 15:-
EXTRA RIS ......................................................................... 30:-
EXTRA GRÖNSAKER ............................................ 40:-
WOKADE ÄGGNUDLAR .................................. 35:-
ÄGGNUDLAR I STÄLLET FÖR RIS ........... 25:-
GRÖNSAKER I STÄLLET FÖR RIS ............ 35:-
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Vegetariskt och veganskt finns som alternativ



49. STEKT FLÄSKKÖTT .................................... 130:- 
 Grönsaker i chilipasta

50. FRITERAT FLÄSKKÖTT ........................... 130:- 
 Sötsur- eller currysås

51. GRILLAD ANKA ........................................... 135:-
 Ananas

52. GRILLAD ANKA ........................................... 135:-
 Champinjoner

53. GRILLAD ANKA ........................................... 135:-
 Grönsaker i bbq-sås

54. STEKT BLÄCKFISK ...................................... 135:-
 Grönsaker

55. STEKT BLÄCKFISK ...................................... 135:-
 Grönsaker i bbq-sås

56. STEK BLÄCKFISK ......................................... 135:-
 Grönsaker i chilipasta

TILLBEHÖR
EXTRA CHILIMAJONÄS .................. 15:-
EXTRA SJÖGRÄS ....................................35:-
EXTRA INGEFÄRA ..................................25:-
MISOSOPPA ................................................35:-

BOWL
FRITERAD KYCKLING .....................130:- 135:-
FRITERADE RÄKOR ............................130:- 135:-
RÅ LAX .............................................................135:- 140:-
GRILLAD LAX ...........................................135:- 140:-
TOFU ...................................................................130:- 140:- 

BENTOLÅDA ..............................................130:- 135:-
LAXSASHIMI 150 G ..........................130:- 135:-

DUMPLINGS
KYCKLING 10 ST...................................120:- 130:-
VEG 10 ST......................................................120:- 130:- 

MIXED SUSHI Går ej att förändra

8 BITAR ...............................................................88:- 90:-

10 BITAR ......................................................... 110:- 120:-
12 BITAR .........................................................132:- 144:-
14 BITAR .........................................................154:- 168:_

FAMILJESUSHI
50 BITAR .......................................................550:- 600:-

32. STEKT KYCKLINGFILÉ ..............................115:-
 Champinjoner och bambuskott

33. STEKT KYCKLINGFILÉ ..............................115:-
 Curry och grönsaker

34. STEKT KYCKLINGFILÉ ..............................115:-
 Ananas

35. STEKT KYCKLINGFILÉ ..............................115:-
 Bbq-sås

36. STEKT BIFF............................................................125:-
  Champinjoner och bambuskott

37. STEKT BIFF............................................................125:-
  Curry och grönsaker

38. STEKT BIFF............................................................125:-
 Blandade grönsaker

39. STEKT BIFF............................................................125:-
 Tomater

40. STEKT BIFF............................................................125:-
 Grönsaker och bbq-sås

41. STEKT BIFF............................................................125:-
 Gul lök och purjolök

42. STEKTA STORA RÄKOR ....................... 135:-
 Champinjoner och bambuskott

43. STEKTA STORA RÄKOR ....................... 135:-
 Curry och grönsaker

44. STEKTA STORA RÄKOR ....................... 135:-
 Grönsaker i bbq-sås

45. STEKTA STORA RÄKOR ....................... 135:-
 Tomater

46. STEKT FLÄSKKÖTT .................................... 130:-
 Champinjoner och bambuskott

47. STEKT FLÄSKKÖTT .................................... 130:- 
 Blandade grönsaker

48. STEKT FLÄSKKÖTT .................................... 130:- 
 Grönsaker i bbq-sås

Take 
away

À la 
carte

Take 
away

À la 
carte

Orkidé Thai
Restaurang

LUNCHBUFFÉ
Vardagar 125:-

Serveras mellan kl 11.00-14.30
Salladsbuffé, dryck, kaffe och glass ingår

TAKE AWAY

Mån  Stängt
Tis-tors 11.00-21.00
Fre 11.00-22.00
Lör 12.00-22.00
Sön 12.00-21.00

ÖPPETTIDER

Vi har fullständiga 
rättigheter

KINESISKA RÄTTER

SUSHI

Gör din egen sushitallrik (minst 8 bitar)

TILLBEHÖR

NIGIRI
LAX.......................................................................... 12:- 13:-
GRILLAD LAX .............................................. 12:- 13:-
CRABFISH .........................................................11:- 12:-
RÄKOR .................................................................11:- 12:-
OMELETT ............................................................11:- 12:-
AVOKADO ......................................................11:- 12:-
TOFU .......................................................................11:- 12:- 

MAKI/RULLAR
FRITERAD KYCKLING .........................11:- 12:-
RÅ LAX .................................................................11:- 13:-
FRITERADE RÄKOR ................................11:- 12:-
CALIFORNIA .................................................11:- 12:-
CRABFISH .........................................................11:- 12:-
VEGETARISK .................................................11:- 12:-
GRILLAD LAX ...............................................11:- 13:-


